FICHA TECNICA

PRODUCTOS IMPORTADOS

cODIGO GP-AC-PVHTO007
ELABORADO REVISADO AREA DE CALIDAD
I. Prestage Farms®  [APROBADO GERENCIA COMERCIAL
FECHA DE EMISION Oct-24
VERSION 1
NOMBRE DEL PRODUCTO PAVO ENTERO CON MENUDENCIA
Carcasa del ave de la especie Meleagris gallopavo, sacrificada, desangrada, desplumada, sin epidermis, eviscerada,
DESCRIPCION DEL PRODUCTO enfriada, desinfectada y empacada . Pavo entero congelado con visceras comestibles adentro (higado, molleja,
pescuezo) con piel del cuello.
MARCA PRESTAGE
ORIGEN USA
INGREDIENTES Carcasa de pavo con menudencia de pavo.
PIEZAS POR CAJA 2 - 4 unidades
PESO POR PIEZA 6-7 Kg, 7-9 Kg y 9-11 Kg.
Aspecto: Firme y elastico al tacto (Tej. Muscular y graso)
y Color: Caracteristico en comparacion con la imagen patrén
CARACTERISTICAS SENSORIALES -
Olor: Caracteristico del Producto.
Textura Caracteristico al producto en cocido
~ Descripcion del defecto Nivel de aceptacion
Grasa | Presencia de grasa en la parte superior Max. 10%
& Presencia de coloracién rosada o violeta en algunos casos, rojo
Hematoma'sj / pardo o marrén pardo en las piermnas, alas del pavo y/o cuerpo Max. 10%
[} “|entero, con un tamafio < 6 cm
Rasg.adgs', arangnes, Disperso en toda la superficie de la pechuga y algunas extremidades 5-10%
DEFECTOS deterioro de la piel
Plumas | ¢ Plumas delgadas y cortas dispersa en todo el pavo, propio de los Méx. 5%
\ ._\|procesos de faena
Calamo (cafiones) '\_ Parte inferior de la pluma Méax. 5%
Piel W\ |Desprendimiento de la epidermis Max. 5%
Fracturas y hueso Presencia de hueso roto o quebrados en las piernas y alas con ,
. o Max. 3%
negro ruptura de piel y exposicion‘de hueso
Presencia de Gladé “|Presencia de hielo-o€scarcha 6-8%
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
L . Limite por gr
Agente microbiano Categoria Clase n c 5
m
Aerobios Mesdfilos (30°C) 2 3 5 2 10° 107
Salmonella Sp. 10 2 5 0 Ausencia/25g 5 x 107

(*) Criteri

o microbiélogico de acuerdo a la normativa sanitaria (NTS 071-MINSA/DIGESA).

CONSERVACION Y DISTRIBUCION

Mantener congelado a temperatura inferiores a -18°C.

EMPAQUE PRIMARIO El empaque primario consta de una bolsa termocontraible envasada al vacio.

EMPAQUE SECUNDARIO Caja de carton corrugada

FORMA DE CONSUMO Cocinar antes de consumir.

POTENCIAL CONSUMIDOR Publico en General. Advertencia: Evitar su consumo a personas alérgicas a la carne de pavo
UNIDAD DE VENTA Venta al peso

VIDA UTIL 24 meses en congelacion.

TRAZABILIDAD

Lote/Fecha de Produccion / Fecha de vencimiento
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