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AREA: ELABORACION

PRODUCTO: AZUCAR RUBIA

OTRAS DENOMINACIONES: Azlicar Doméstica

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

El producto es sdlido cristalizado, obtenido directamente del jugo de cafia de azlcar, mediante
procedimientos apropiados, constituido esencialmente por cristales de sacarosa, cubierta por una
pelicula de miel madre.

INGREDIENTES:

e Jugo de cana de azucar.

COMPOSICION:

Sacarosa, azucares reductores, agua y cenizas.

PRESENTACION: Utilizada también paraproducto fraccionado de las marcas: Wong, Metro,
Maxima, Paramonga, Dulfina, etc.

Empaques Primarios. -

e Bolsas de polietileno de baja densidad 0.5 kg., 1 kg., 2 kg. 5 kg. y 10 kg.

e Bolsas de Papel o Polipropileno de 25 kg, 50 kg.

e Sachets de papel con polietileno de baja densidad de 1, 2, 3, 4,5,6,7,8,9, 10, 12g.

Empaques secundarios. - Bolsas de polietileno de baja densidad para las presentaciones de 1 g
hasta 10 Kg.

e Los empaques con Sachets de 5 g contienen 500 unidades
e Los empaques con bolsas de 0.5 kg contienen 20 unidades
e Los empaques con bolsas de 1 kg contienen 10 unidades

e Los empaques con bolsas de 2 kg contienen 7 unidades

e Los empaques con bolsas de 5 kg contienen 4 unidades

e Los empaques con bolsas de 10 kg contienen 2 unidades
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8. CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS

8.1 Caracteristicas Fisicoquimicas

Unidades
>3
A. Color >800 y <1600 ICUMSA ICUMSA GS1/3-7 (2002)
B. Humedad* Maximo 0.30 % p/p ICUMSA GS2/1/3/9-15 (2007)
C. Materia Insoluble* Maximo 200 ppm NTP 207.011.2013-Insolubles
D. Cenizas » g ICUMSA GS1/3/4/7/8-13
Conductimétricas* R R B k"8 (1994)
E. Reductores* Maximo 0.4 % p/p ICUMSA 1979
F. Polarizacién* Minimo 98 oz AR (Revisado
el 2014)
G. Metales Pesados* .=
Plomo (Pb) Maximo 0.5 _ ppm Espectrometria de masas con
Cobre (Cu) Maximo 1.3 ko™ flama (ICP-MS)
Arsénico (As) Maximo 1~ PR

8.2 Caracteristicas Organolépticas’
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materia extrafia.
Y f

H. Olor Libre de olorés objetables. |/ LAP-MA-070
I. Sabor I 4 / ) 1
/ L/Jbre de s,a’bores\\extraﬁos. / \ \ ) LAP-MA-069
/ £ \ | VA
=i 7 T ' i
; [/ y . \ \
3. Apariencia Cristales sueltos, libre de grumos, particulas Y. LAP-MA-071

*Valores de referencia de acuerdo ay'{'a}NTP 207...0,97 2015

8.3 Caracteristicas M icrobiolégiyé\as\ (x*) _

\ | \ Iy

\\ \

\ P\ N \

\

K. Aerobios Mesofilos 1 3 5| 2| 400 | 600@ NTP 207.050(2013)
L. Mohos 2 3 5 2 10 20 NTP 207.050-1(2005)
M. Levaduras 2 3 |s5|2] 10 100 NTP 207.050-1(2005)
N. Enterobacterias 5 3 51| 2 10 100 ICMSF 1978

(**) Limites maximos permisibles de acuerdo a la Resolucién Ministerial N° 591-2008/MINSA
“Criterios Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano”.

(a) Valor mas exigente que la Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA
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9. VIDA UTIL Y CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

De acuerdo al Plan HACCP, el alimento debe presentar fecha de vencimiento o caducidad, fecha preferente
de consumo. El tiempo de vida util del alimento es de 24 meses a partir de la fecha de produccién.

El almacenamiento se realiza en lugares destinados exclusivamente para este fin, contando con ambientes
apropiados que garantizan la calidad sanitaria e inocuidad del azlcar y evitan los riesgos de
contaminacion cruzada. En estos ambientes no se guarda ningln otro material, producto o sustancia que
pueda contaminar el producto almacenado.

El almacenamiento del azlcar se realiza bajo condiciones de temperatura y humedad relativa del
ambiente. La puesta en piso del producto terminado se realiza sobre parihuelas*, protegiendo el producto
con plastico donde es necesario, formandose rumas por Lote, y siguiendo la regla FIFO.

Las condiciones de almacenamiento del producto terminado deben cumplir las siguientes opciones:
Conservar en un lugar fresco, seco y alejado de olores extrafos, productos quimicos o materiales de
limpieza. Mantener en envase cerrado.

(*) Parihuelas con una altura segun la especificacion del proveedor y acorde al estandar presente en el mercado.

10. ETIQUETADO

De acuerdo al articulo 117 del DS 007-98 -SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas”

11. CONDICIONES DE DESPACHO

La distribucion del despacho se realiza por asignacion de Lote conforme a la regla FIFO cuando sea
posible y despacho a pedido por especificaciones especiales del cliente. Para el traslado del aztcar
se utilizan unidades de transporte de carga (trailers).

e Para despacho de producto terminado en packs de presentaciones diversas:
Se debe disponer la estiba del producto segtin el requerimiento del cliente.
- Con parihuelas y protegido con strech film.
e Para el despacho de bolsas de 50 kg, se realiza colocando una.lona sobre la base de la plataforma
y sobre esta se estiban las bolsas para luego-sei cubierta con la toldera.
e Para despachos diversos (packs y sacos):
- Los arrumes estibados al camion seran colocadas en forma separada segun corresponda.
Finalizado el carguio, verificar el N° de bolsas estibadas en el camiéon y el stock final del
lote despachado (chequeo).

12, USO PREVISTO Y CONSUMIDORES

El azlcar es un producto destinado al consumo humano general, empleado como edulcorante
natural para la industria de golosinas, alimentos, bebidas y de uso doméstico.

13. INSTRUCCIONES DE USO

Es un producto listo para consumir; no necesita coccion previa y puede consumirse en diferentes
formas
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14. VERIFICACION DE LA CALIDAD

Analisis en Laboratorio de AIPSAA

A/BCD,EFHIL]J

Segun GCI-C-003 Plan de
Calidad del Envasado,

K, L, M, N Almacenamiento y Despacho de
Azlcar.
7 ) G
_I?valuacnon en Laboratorio de AndTisis Besidual de Fo—
erceros -
pesticidas

15. TRAZABILIDAD DEL PRODUCTO

De acuerdo a lo especificado en el procedimiento GCI-P-010 “Identificacion, Trazabilidad y Estado del

Producto”

Ejemplo 1 (Venta Nacional):

e FPdd/mm/aa hh:00
*LT YYO0000A FV dd/mm/aa R1

Descripcion:

° !-'P dd/mm/aa hh :00

\1 |/ Hora de Produccién

(Formato de 24 Horas)

\ / \

> [Dia/m‘es/aﬁo de Produccién |

T ﬁ‘ | Fecha de Produccion |

[

e LT YY00000A FV  dd/mm/aaR1 :
. & " —» [Nombre de maquina envasadora |

Dié/mes/aﬁo (Después de dos afos
Rt — de la fecha de produccion)

—

v

[ Fecha de Vencimiento |

v

En caso de Reclasificacion |

v

[N° Correlativo que inicia en 00001 |

vy

»
>

Direccion de lectura del nombre de la codificacion
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Ejemplo 2 (Venta Exportacion):

e FPdd/mm/aa hh:00
o LT NN YYO0000A FV dd/mm/aa R1

Descripcion:

e FP dd/mm/aa hh :00
s

[ | Hora de Produccion

(Formato de 24 Horas)

v

| Dia/mes/afio de Produccién |

v

[Fecha de Produccién |

e LT NN YYO0000A FV dd/mm/aa R1

Nombre de maquina envasadora |

L, |Dia/mes/afio (Después,de dos afios
de la fecha de produccion)

v

| Fecha de Vencimiento |

v

En caso de Reclasificacién |

v

[N° Correlativo que inicia en 00001 |

v.'VY

[cédigo para Exportacion |

»

Direccién de lectura del nombre de la codificacion,

> [Lote ]

Para el caso de Productos Envasados por Terceros la codificacion se realizara segun lo acordado

con el proveedor del servicio.

TopEpp ,@ www.topepp.com

ventas@topepp.com

@ ventas1@topepp.com

ventas2@topepp.com

962 848 748
970 374 576




